MAKARON ZE SZPINAKIEM
1 opakowanie makaronu świderki

250 g szpinaku

150 ml śmietanki 36%

2 ząbki czosnku

3 łyżki soku z cytryny

1 łyżka masła

1 opakowanie sera feta

Sól, pieprz, gałka muszkatołowa – do smaku

Zagotować osoloną wodę i wrzucić do niej makaron. Gotować około 8 min. W tym czasie na patelni rozpuścić masło i dodać posiekany czosnek. Po chwili dodać szpinak, 3-4 szczypty gałki muszkatołowej, sól, sok z cytryny i pieprz.  Zawartość patelni dobrze wymieszać. Na około 2 minuty przed końcem gotowania makaronu do szpinaku wlać śmietanę, wymieszać dokładnie i dusić na średnim ogniu tak, by sos lekko bulgotał. W tym czasie śmietana powinna zgęstnieć. 

Do ugotowanego i odcedzonego makaronu dodać ser feta i szpinak. Całość wymieszać.

